LA CARTE

ENTREES
OEUF MIMOSA 8 e
Mayonnaise truffée & crumble de foie gras
DOS DE BONITE MI-CUIT 8.50 €
Tartare de tomates cerises, vinaigrette soja,citron
TERRINE DE CANARD 750€
au magret fumé , chutney abricot-oignon
PLATS
TRUITE DPAUBAZINE SNAKEE 15.50%»
Sauce vierge aux herbes & le’gumcs de saison
PARMENTIER DE CANARD A LA PROVENCALE 14 50,3
Effiloché de canard, purée tranditionnelle
BAVETTE DE BOEUF GRILLEE I7.SO€
Sauce échalotte
FALAFELS DE FEVES 14 c
Menthe & coriandre fine mayonnaise citronnée
DESSERTS
CLAFOUTIS MOELLEUX MYRTILLES or
Coulis gourmand de fruits rouges L0
BROWNIE INTENSEMENT CHOCOLATE 7 50a
Cacahueétes caramélisées, créme ang]aise vanille
6.50€
CREME BRULEE A LA VANILLE BOURBON

SOUFFLE GLACE AUX NOIX (Specialité de la maison) ~ 9-99€

ASSIETTE DU FROMAGER 7-00€

COUPE DE GLACE (2 boule ou 3) 3.50€/4.50€
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